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요 약

□ 배경

○ 메밀 생산 후 농가와 가공업체에서는 다음 작기 종자용이나 가공용

으로 이용하기 위하여 저장을 실시하고 있음

○ 현재 메밀 저장에 대한 정보가 부족한 실정으로, 대부분 농가에서는

    실온저장하며, 가공업체의 경우 업체마다 저장 온도가 상이함

  → 메밀 발아율 및 품질유지를 위한 저장기간·온도 정보제공 필요

□ 개발된 영농정보 내용

○ 메밀 종자 10℃ 이하로 저장할 경우 품질(발아율, 종피색)이 40주 

이상 유지되었음

  - 실온, 15℃에서 저장한 경우 28∼32주가 경과하면 발아율 저하, 

종피색 갈변 등 품질이 저하됨

저장조건별 발아율 변화 저장조건별 종피색 변화

□ 파급효과

○ 안정 저장을 통한 품질 유지로 농가, 업체의 소득 안정에 기여
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제목 : 일반메밀 저장조건에 따른 품질 변화

1. 세부 연구결과

□ 배경

○ 메밀 생산 후 농가와 가공업체에서는 다음 작기 종자용이나 가공용으로 이용하기 

위하여 저장을 실시하고 있음

○ 현재 메밀 저장에 대한 정보가 부족한 실정으로, 대부분 농가에서는 실온저장 하며, 

가공업체의 경우 업체마다 저장 온도가 상이함

  → 메밀 발아율 및 품질유지를 위한 저장기간·온도 정보제공 필요

□ 영농정보 개요

○ 메밀 종자를 온도조건(4℃, 10℃, 15℃, 실온)을 달리하여 저장 시, 품질(발아율, 

종피색 등) 조사 결과, 10℃ 이하로 저장 시 품질이 40주 이상 유지되었음

  - 실온, 15℃에서 저장한 경우 28∼32주가 경과하면 발아율 저하, 종피색 갈변 등 

품질이 저하되지만, 10℃ 이하에서 저장 시 품질이 유지되었음

□ 연구결과

○ 저장 후 28∼32주가 지나면서 발아율 저하 및 종피색 갈변이 진행됨

  - 발아율 저하 정도와 종피색 갈변 정도는 실온 > 15℃ > 10℃ ≒ 4℃ 순이었으며, 

10℃ 이하로 저장할 경우 발아율과 종피색이 40주까지 유지되었음

’22년산 봄메밀 저장기간에 따른 발아율 변화 ’23년산 가을 메밀 저장기간에 따른 발아율 변화

’22년산 봄메밀 저장기간에 따른 종피색 변화 ’23년산 가을 메밀 저장기간에 따른 종피색 변화
<저장조건에 따른 발아율, 종피색 변화>



  - 실온 저장 시, 저장기간이 경과함에 따라 종피색이 갈변함

저장 4주차 저장 28주차 저장 32주차 저장 40주차

<실온 저장기간에 따른 종피색 변화>

□ 파급효과

○ 안정 저장을 통한 품질 유지로 농가, 업체의 소득 안정에 기여

□ 관련 참고 영농기술정보 목록

○ 해당사항 없음



일반메밀 저장조건에 따른 품질 변화

 □ 메밀의 왜 저온 저장 해야하나요 ?

○ 메밀은 수명이 짧은 종자로 저장 시 품질의 변화가 빨리 일어나며, 발아율이 떨

어지고, 종피색이 녹색에서 갈색으로 갈변이 일어납니다.

 □ 품질변화가 일어나는 주된 원인은 무엇인가요?

○ 수확된 종자는 산화, 종자 내 효소의 작용으로 성분이 변화하고, 이러한 과정 중 

종자의 양분이 소모되게 되어 발아율 저하가 일어납니다.

○ 또한, 발아율은 종피색과도 관련이 있습니다. 종피색은 시간이 지날수록 녹색에서 

갈색으로 갈변이 일어나고 발아율이 낮아집니다.

저장 4주차 저장 28주차 저장 32주차 저장 40주차

<실온 저장기간에 따른 종피색 변화>

 □ 알맞은 저장 온도 조건은 ?

○ 저장고 내 온도를 10℃ 이하로 저장 시 종자의 발아율과 종피색이 40주 이상 

유지할 수 있습니다.

○ 전기요금을 절약하기 위해서 온도를 더 낮출 필요는 없습니다.

 □ 저장고가 없을 때 적정 저장기간은 ?

○ 저장고가 없을 경우, 32주부터 발아율이 떨어지고 종피색이 갈변하므로 실온 저

장할 경우 32주 전까지 저장 종자를 소진 할 것을 권장합니다.


