
1월의 영농정보 

 노지감귤
 ❍ 수확 후 관리: 맑은 날 오전 요소 0.2%액(40g/말) 7~10일 간격 2~3회 엽면시비
 ❍ 저장 감귤 관리: 온도 3~5℃, 습도 85% 내외 유지

※이른 아침 환기를 시켜 신선한 공기 유입을 도움
 ❍ 방풍수 정리: 높이 5m 정도, 밀폐도 70% 정도로 정리

 한라봉 등 만감류
 ❍ 품질관리: 품목별 품질관리 기준(무가온 기준)

구분 한라봉 천혜향 레드향
당도(°Bx) 13.0 11.7 13.0
산함량(%) 1.20 1.24 1.10

 ❍ 수분관리
   - 수확 1개월 전~수확: 15~20일 간격 5톤/10a 기준 가감
   - 수확 후: 20톤/10a 기준 충분히 관수한 후 전정 전까지 20일 간격 5톤/10a
 ❍ 온도관리: 낮 10~15℃ 유지, 밤 2℃ 이하로 떨어지지 않도록 보온 및 냉기류 침체 방지

※ 열풍기가 없는 경우 측창 1m 정도 열어 공기순환, 바람이 강하게 불면 북서쪽 측창 닫아줌

 키위
 ❍ 정지전정: 12월 하순 ~ 2월 상순
 ❍ 결과모지간격: 30~40cm(품종 및 농작업 시간에 따라 달리함)
 ❍ 병해충방제: 궤양병 발생, 병든 가지 제거 약제 살포,
                 깍지벌레 확인 된 과원에서는 겨울전정 끝내고 기계유유제(50배) 살포

 무
 ❍ 적기수확: 상품 기준(1.0~2.2kg/1개), 비상품 무 유통 금지
 ❍ 병해충방제: 노균병, 무름병, 균핵병, 검은무늬병 등 

※ 중산간 지역 언 피해 우려시 무 1.0kg 이상일 경우 조기수확 고려

 당근
 ❍ 적기수확: 상품 기준(100~350g/1개)특(230g 이상~350g 미만/1개), 상(130g 이상~230g 미만/1개)

포장내 비율 등 고려하여 수확 시기 조절, 비상품 당근 유통 금지

 종구용 쪽파
 ❍ 병해충방제: 노균병(포름, 젠토팜 등), 잿빛곰팡이병(후론사이드, 스칼라 등), 고자리파리(오신, 리무진 등) 

 마늘
 ❍ 병해충방제: 세균성점무늬병(타미나, 살림꾼 등), 

뿌리응애(킹스타, 세빈 등)·흑색썩음병균핵병(침투왕 등) 피해시 적용약제 부분 관주 처리

 만생양파
 ❍ 병해충방제: 노균병(탐실, 가스란 등), 흑색썩음균핵병(호리쿠어, 살림꾼 등), 고자리파리(세단, 데푸콘 등)　

※ 습해 발생 지역은 물고랑 재정비 

※ 자세한 내용은 동부농업기술센터 특화작목육성팀(760-7621~4), 신기술보급팀(760-7641~3)으로 문의
하여 주시면 감사하겠습니다.


